<

(ﬁueeéua’

Herzlich Willkommen im Restaurant Kafi Burehus.
Wir wiinschen |hnen «an Guati»
und einige schéne Stunden bei uns.



Zwiebelsuppe V9
gerdstete Brotscheibe | Kise

Niisslisalat V11
Speck | Brotcrottons

Waldorfsalat geriucherte Entenbrustscheiben ¢ V 15
Sellerie | Walnusskerne | Trauben H 19

Fondue Chinoise — ab 2 Personen
Rind | Schwein | Poulet 3003 H 42
Rind | Schwein | Kalb 3003 H46

kleiner Menusalat
Reis + Pommes frites & Discretion | 4 verschiedene Saucen
Cornichon | Silberzwiebeln | Siiss-Sauer

Lauwarme Apfelnestli D 12
mit Vanille Glace

V = Vorspeise . H = Hauptspeise . D = Dessert . © Frankreich
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Weissweinsuppe 10

aus Miiller-Thurgau, vom Iselisberg

Sahnehaube | Trauben

Bouillon mit Sherry 11
Rindsbouillon | Tio Pepe

Burehus Salat n
bunte Salatblatter | gegrillter Speck | Champignon

Giriiner Salat bunte Salatblstter 7

Gemischter Salat verschiedene, saisonale Salate 8
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Entrecéte Double
Rosti-Kroketten | Gemiise | Sauce Béarnaise

Geschnetzeltes «Ziircher Art»
Champignon | Rosti | Gemiise

Cordon Bleu
CH-Bergkase | Schinken | Pommes frites | Gemiise

2 Schnitzel paniert
mit verschiedenen Salaten oder Pommes frites

Lammracks
gebratene Kartoffel im Speckmante| | Genmiise
Portweinsauce | Krauter

Seezungenfilet
gefillt mit einer Riesencrevette | Champagnersauce
Gemiise | Duett von schwarzem und weissem Reis

Riesencrevetten
mediterranes Gemiise | Krauter | Knoblauch | Risotto

Reich garnierter Gemiiseteller mit Rosti-Kroketten

Girtnerinnen Résti
Gemiise | Créme fraiche | mit Kése Uberbacken
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Lassen sich gut kombinieren pro Stk. 4

Pana Cotta mit Himbeersauce

Toblerone Mousse weisses Mousse mit Fruchtsauce
Schokoladen Mousse dunkles Mousse mit Creme double
Mini Muffins assortiert Vanille, Schokolade, Zitrone
Mini Soufflés Chocolat warm, mit ﬂijssigem Kern

Créme catalana mit Bio-Zucker flambiert

Kgel

Feinste Movenpick lce Cream
Lassen sich gut kombinieren

pro Kugel 3.70
Rahmzuschlag 1.50

Coupres

Nesselrode
Meringue | Vermicelle | Vanilla Dream | Rahm

Vermicelle
Meringue | Vermicelle | Rahm

Danemarl(
Vani||a Dream | warme Schoko|adensauce | Rahm

Ice Coffee
Espresso Croquant | heisser Espresso | Rahm

Colonel

Lemon & Lime | Wodka

12

12

12

Vanilla Dream | Swiss Chocolat | Espresso Croquant | Caramelita | Strawberry | Stracciatella | Yoghurt | Lemon & Lime | Macadamia

Passion Fruit & Mango | Pistachio
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Unser Koch llija Luso ist stolz auf sein Handwerk. Alle
Saucen, Salatsaucen und Suppen werden von Grund

auf selbst zubereitet. Wir verzichten nicht ganz auf
Convenience Produkte und verwenden nach Maéglichkeit
natiirliche Zutaten.

Wenn Sie Fragen zur Herste”ung und Zutaten haben,
sprechen Sie uns an.

Uber Zutaten zu unseren Gerichten, die Allergien oder
Intoleranzen auslésen kdnnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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Nicht alle hier aufgefiihrten Produkte sind immer erhiltlich —
schauen Sie auf das Angebot in der aktuellen Speisekarte.

Wir beziehen unser Fleisch von unseren Grosshandels
Partnern Growa & Carna Center.

Poulet: Schweiz, Slowenien

Rindfleisch: Schweiz
Kalbfleisch: Schweiz, Holland
Schweinefleisch: Schweiz

Lammfleisch: Neuseeland, Australien

Egliknusperli: Bianchi AG, nach Schweizer Rezeptur,
Deutschland/Binnenfischerei

Crevetten: Gapro Trading AG, SW Shrimps -
Black Tiger 31/40 Aquakultur Vietnam
(Konventionell, Bio oder ASC zertifiziert)

Seezunge: Nordostatlantik, Wildfang Schleppnetz

Abweichungen sind direkt bei den Gerichten deklariert.
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